
Nom del producte:

Observacions:

Temps estimat:

Dades de l’expositor
Nom de l’empresa:

Persona de contacte:

FITXA DE REGENERACIÓ

Dades del producte

Categoria del producte: Tapes Plats combinats Postres Varis

Ingredients principals:

Al·lèrgens:

Conservació i logística d’arribada

Congelar Refrigerar  0 a 2 °C Temperatura ambient

Unitats per caixa original:

Instruccions de regeneració 
Breu descrició del procés de regeneració

Mètode preferent:

Forn

Fregidora

Planxa - Inducció

Temperatura de regeneració: ºC

minuts

Instruccions de servei
Necessitats d’utillatge per servir a l’estand: 

Documents a entregar
Enviar la foto del plat com queda servit en PNG 
Enviar la fitxa tècnica oficial del producte

Enviar la documentació a: readyto@incatis.cat
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